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  Montag  Dienstag  Mittwoch  Donnerstag  Freitag 
           

Grill/ 
Wok 

 Schottische Woche 
Rinderhüftsteak mit Chips, 
Baked Beans und  
Whisky-Rahm-Sauce 
(11,21,30) 

 

Geschlossen 

 Lachs vom Grill mit 
Tomatenbutter und 
Rosmarinkartoffeln 
(13,15) 

 Putensteak gegrillt mit 
Bratensauce dazu 
Vollkornnudeln* und 
Gurkensalat mit Joghurt und Dill 
(12we,13,18,34)  

 

Currywurst mit Pommes Frites 
(2,3,4,5,9,18,29) 

 
6,10 €    9,70 €   5,20 €  4,95 € 

Tipp des 
Tages 

 „Schwabenteller“ mit                        
Käse-Spätzle*, Schweinesteak 
(aus bäuerlicher Erzeugergemeinschaft) 

Röstzwiebeln und Rahmsauce 
(12we,13,29) 

 Putenschnitzel frisch paniert mit 
Panko Mehl und Hartkäse, dazu 
Tomatensauce und 
Rosmarinkartoffeln 
(12we,13,17,21,34) 

 Schottische Woche 
Mutton Broth Eintopf mit Lamm, 
Perlgraupen*, Möhren, Lauch, 
Staudensellerie und Brot* 
(12gr,13,17,21,33) 

 

Geschlossen 

 Schottische Woche 
Fish und Chips mit Erbsenpüree 
und Sauce Tatar 
(3,11,12we,13,15,17,18) 

 5,75 €  5,70 €  5,55 €    6,55 € 

Vegetarisch/ 
Vegan 

 Vegane Hackbällchen mit Salsa 
Sauce, Taboule Salat mit 
Bulgur*, Gurke, Tomate und 
Fladenbrot 
(12we,27) 

 Schottische Woche 
„Rumbledethumps“ 
Erdapfel Kraut Auflauf mit 
Cheddar und Gartensalat 
(13,18,26) 

 Spicy Nudel* Pfanne mit 
Paprika und Lauch in Erdnuss-
Sauce, dazu Sesam Tofu 
(2,4,9,12we,18,19,20,23,27) 

 Schottische Woche 
Haggis vegan mit Kartoffel-
Pastinaken-Stampf und Whisky 
Sauce 
(3,4,11,18,20,27) 

 Burrito aus dem Ofen mit Reis, 
Mais, Bohnen und Paprika 
gefüllt, dazu Eisbergsalat  
Vegetarisch: mit Sauerrahm 
(2,12we,13,27) 

 5,90 €   4,15 €  5,10 €  5,35 €  4,65 € 

Essen 1  

Maultaschen Pfännle mit 
Paprika, Lauch, Pilzen und 
Sauerrahm-Dip, dazu 
Karottensalat 
(12we,13,17,21,26) 

 „Afrikanischer Eintopf“ mit 
Gemüse, Kichererbsen*, 
Kartoffeln und Erdnussbutter 
dazu Baguette und ein Dessert 
(9,12we,13,18,21,23,27) 

 Frikadelle vom Schwein mit 
Bratensauce, Kartoffelknödel 
und Rotkraut 
(3,11,12we,17,29) 

 Spaghetti Bolognese vom 
Schwein mit Hartkäse, dazu ein 
Fruchtjoghurt 
(4,12we,13,21,29) 

 Brokkoli Nuss Ecke mit 
Gorgonzola Sauce und 
Grilltomate, dazu 
Kräuterkartoffeln 
(12we,13,17,23,26) 

 

 4,40 €  4,40 €   4,40 €  4,40 €  4,40 € 

Pizza/ 
Pasta 

 

Geschlossen 

 Dinkel*Spaghetti „Napoli“ mit 
frischem Basilikum 
Vegetarisch: mit Hartkäse 
(12di,13,21,27) 

 

Geschlossen 

 Pinsa Romana mit Tomate, 
Mozzarella und Basilikum 
(12we,13,20,26) 

 

Geschlossen 

   3,95 €    5,95 €   

 
          

Infobox 
 Das Salatbüffet, das Suppenbüffet und die Desserts sind wieder jederzeit für Sie bereitgestellt. Alle Speisen sind auch in Mehrwegverpackung erhältlich.  

Gäste zahlen einen Gästeaufschlag von 30 %. Ausgabezeiten für Speisen: Casino 11:30 Uhr - 14:00 Uhr. 
Von 0:00 Uhr - 24:00 Uhr können Sie sich über die Automatenstation im Foyer des Casinos verpflegen 



Inhaltsstoffe 

1 mit Farbstoffen 

2 mit Konservierungsstoffen 

3 mit Antioxidationsmittel 

4 mit Geschmacksverstärker 

5 mit Phosphat 

6 Oberfläche gewachst 

7 geschwefelt 

8 geschwärzt 

9 mit Süßungsmittel 

10 enthält Phenylalaninquelle 

11 kann Restalkohol enthalten 

12 Gluten haltige Getreide und Getreideerzeugnisse 

     (we-Weizen, ro-Roggen, di-Dinkel, gk-Grünkern, gr-Gerste, hf -Hafer) 

13 Milch und Milchprodukte 

14 Krebstiere und Krebstiererzeugnisse 

15 Fisch und Fischerzeugnisse 

16 Weichtiere und Weichtiererzeugnisse 

17 Eier und Eierzeugnisse 

18 Senf und Senferzeugnisse 

19 Sesamsamen und Sesamerzeugnisse 

20 Soja und Sojaerzeugnisse 

21 Sellerie und Sellerieerzeugnisse 

22 Schalenfrüchte 

       (ma-Mandel, pi-Pistazien, ha-Haselnuss, wa-Walnuss, mc-Macadamianuss, ca-Cashewkerne) 

23 Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 

24 Schwefeldioxid und Sulfite 

25 Lupinen und Lupinenerzeugnisse 

26 vegetarisch 

27 vegan 

28 Fleisch und Fleischerzeugnisse 

29 Schwein 

30 Rind 

31 Kalb 

32 Wild 

33 Lamm 

34 Geflügel 

Die Angebote/Komponenten mit dem JOB&FIT-Logo                  entsprechen dem 

„DGE-Qualitätsstandard für die Verpflegung von Betrieben“ und wurden von der 
Deutschen Gesellschaft für Ernährung e.V. (DGE) als eine Menülinie zertifiziert. 

*Nach BIO-Zertifizierung DE-ÖKO-006 


